CHATEAU LA NERTHE

Chéateauneuf-du-Pape Rouge 2007

La naissance du vignoble prend date en 1560 avec la Famille de Tulle de Villefranche.
De 1870 41898 le commandant Ducos replante e vignoble suite ala crise du Phylloxéra et réintro-
duit de nombreux cépages. En 1985, lafamille Richard fait I’ acquisition du domaine.

Ce vignoble historique bénéficie d’ un terroir exceptionnel composé de hautes terrasses constituées
de sables astien avec des galets de quartz apins. Les coteaux se composent de roches calcaires urgo-
niens et la plaine d’ argiles sableux et de quartzites en surface.

L’ ensemble du vignoble du Chéteau la Nerthe est certifié « Culture Biologique »
par I’ organisme Ecocert depuis |’ année 1998.

AGE MOYEN DES VIGNES
40 ans

ENCEPAGEMENT
Grenache 48 %
Syrah 29 %
Mourvedre 22 %
Cinsault 0.5 %
Divers 0.5 %

ELEVAGE
62 % en Fits
38 % en Foudres & Cuves bois

POTENTIEL DE GARDE :
Aumoinsjusqu’a 15 ans - Millésime de longue garde




Chéateauneuf-du-Pape Rouge 2007

Dégustation du 15 Octobre 2009 - Chrisitan Voaux (Directeur)

Un vin a la teinte soutenue et aux reflets pourpres.

Une superbe expression au nez, avec des notes de fruits noirs trés mars,
d’ épices et de patisserie.

En bouche, on a beaucoup de densité, des tanins d’ une grande finesse, et
un final riche et expressif ou I’ on percoit des aromes de datte, de fruits
noirs et d épices.
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Accord gourmand :

Filets de Cannettes grillé sur lit de pleurotes & Chateau La Nesthe |

polenta. 2007
Tartare de Boasf d'Aubrac au couteau & Gratin ""m
Dauphinois aux cepes Pape
. LTS E -75-—;
Accord convivial : .
Piéce de Boeuf tendre & pomme de terre écrasbe & |, U imuduins ot Ll i

réputation quelafamille Richard, propnetau'e depuis 1985,
s'applique & mai Led cer contri-
bué alanotoriété du chateauneuf | blanc (sept coups de ceeur
dans le Guide). Cette année, il a offert au jury une belle
palette de son talent, et le travail minutieux de Philippe
Capelier, maitre de chai, lui vaut d’étre couronné pour la
onzieme fois. En rouge, pour changer. Ici, le grenache ne
régne pas en maitre : 48 %-syrahetmourvédre 'emportant
d’une courte téte. Dans cette cuvée classique, le foudre a sa
place & c6té du fitt. Tout sedult dans ce2007 :1a profondeur
delarobe, le ¢,olllepoivre lefumé
etles fruits noirs. La puissance alliée 4 la finesse. Le rouge
cuvée des Cadettes 2006 (60 a 76 €) comprend un tiers de
mourvédre et a passé douze mois en fit : austére, certes,
mais quelle ampleur sur des notes de cuir de Russie ! Deux
étoiles encore. Tout aussi remarquable, le blanc Clos de
Beauvenir 2007 (604 76 €), vinifié en barrique, laisse une
impression de plénitude, méme s°il demande dela patience.
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MILLESIME BIO WINE AWARDS

MEDAILLE D'OR

GOLD MEDAL
Famille RICHARD, LA NERTHE (CHATEAU), 8 CHATEAUNEUF DU PAPE, FRANCE
Pour son AOC Ché f-du-Pape, Rouge/Red, Chateau La Nerthe, 2007
A Montpellier, France, le 25 janvier 2010, | | A Montpellier, France, le 25 janvier 2010,
Thierry Julien, Président AIVB-LR \ / Commissariat Général,
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Quant au blanc Ch. la Nerthe 2008, il joue tout en finesse
surPabricot, la verveine etla rose : une étoile. A noter enfin,
la démarche bio.

O3 SCA Ch. Ia Nerthe, rte de Sorgues,

84230 Chateauneuf-du-Pape, tél. 04.9083.70.11,

fax 04.90.83.79.69, contact @ chateaulanerthe.fr
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