
Châteauneuf-du-Pape Rouge 2007 

 
La naissance du vignoble prend date en 1560 avec la Famille de Tulle de Villefranche.  

De 1870 à 1898 le commandant Ducos replante le vignoble suite à la crise du Phylloxéra et réintro-
duit de nombreux cépages. En 1985, la famille Richard fait l’acquisition du domaine. 

 
Ce vignoble historique bénéficie d’un terroir exceptionnel composé de hautes terrasses constituées 

de sables astien avec des galets de quartz alpins. Les coteaux se composent de roches calcaires urgo-
niens et la plaine d’argiles sableux et de quartzites en surface. 

 
L’ensemble du vignoble du Château la Nerthe est certifié « Culture Biologique »  

par l’organisme Ecocert depuis l’année 1998. 
 

 
AGE MOYEN DES VIGNES 

40 ans 
 
 

ENCÉPAGEMENT 
Grenache 48 % 

Syrah 29 % 
Mourvèdre 22 % 
Cinsault 0.5 % 
Divers 0.5 % 

 
 ELEVAGE  
62 % en Fûts 

 38 % en Foudres & Cuves bois 

 

POTENTIEL DE GARDE : 
Au moins jusqu’à 15 ans - Millésime de longue garde 

 



Châteauneuf-du-Pape Rouge 2007 

Dégustation du 15 Octobre 2009 - Chrisitan Vœux (Directeur) 
 
Un vin à la teinte soutenue et aux reflets pourpres. 
 
Une superbe expression au nez, avec des notes de fruits noirs très mûrs, 
d’épices et de pâtisserie. 
 
En bouche, on a beaucoup de densité, des tanins d’une grande finesse, et 
un final riche et expressif où l’on perçoit des aromes de datte, de fruits 
noirs et d’épices. 

 
Accord gourmand : 

Filets de Cannettes grillé sur lit de pleurotes &  
polenta. 
 
Tartare de Bœuf d’Aubrac au couteau & Gratin 
Dauphinois aux cèpes 

 
Accord convivial :  

Pièce de Boeuf tendre & pomme de terre écrasée à 
l’huile d’olive  


